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Die Checkliste |_

Meine Kiche ist fur mich...
[ ein reiner Arbeitsraum
(1 eine Wohnkuche mit Essbereich

Planungsbhogen

d RaummafRe (1 Position des Heizkorpers
d Turmafe (1 Nischensteckdosen

1 Fenstermafle (1 Herdanschluss

(d TUranschlage (1 Abfluss

d Winkel im Raum 1 Wasseranschluss

(1 Bristungshohe (1 Steckdosen

(Beleuchtung, Abzugshaube usw.)

Ergonomie
(1 die richtige Arbeitshohe
(Ihren KorpermafRen angepasst)
(1 Backofen in Sichthohe
(1 erhohter Einbau des Geschirrspulers
(1 mehr Stauraum in Form von Sockelschubkasten
3 Auszugschranke fiir eine groRere Ubersicht
1 Hangeschranke flur mehr Kopffreiheit

Gerate

(1 Gasherd (1 Geschirrsplilmaschine

1 Elektroherd (d Kuhlschrank

1 Cerankochfeld (1 Gefrierschrank

(1 Backofen [ Kuhl-/Gefrierkombination
(1 Dunstabzugshaube (1 Sonstige Gerate:

(d Mikrowelle

(1 Backofen mit
integrierter Mikrowelle

Individuelle Besonderheiten

1 Essplatz mit Tisch fur __ Personen
d Theke

(d Kochinsel

(1 Freihangende Dunstabzugshaube
(1 Eckspule

( Spule vor dem Fenster

( Multifunktionssaule

(1 Drehpaneel

4 Vitrinen

(1 Verkleidung von Nischen und/oder Sockel



